GEOfood-kriteerit

Kriteerit GEOfood-tuotteille ja tuottajille

1. GEOfood-logoa saavat kayttaa vain UNESCO Global Geoparkin alueella sijaitsevat tuottajat tai
yritykset.

2. Geoparkin on tehtava Magma Geoparkille hakemus GEOfood-brandiin liittymiseksi.

Kukin Geopark on vastuussa logon kaytosta ja kriteerien noudattamisesta.

4. Yritysten tai viljeltyjen peltojen ja maatilojen sijainnin perusteella kukin Geopark voi paattaa,
perustetaanko Geoparkiin yhteydessa oleva puskurivyohyke.

5. Puskurivyéhykkeen valinta on kuvattava etiketissd yhdessa muiden geologisten tietojen kanssa.
Puskurivyohykkeen valinta on perusteltava silld, ettd tuotteet tai tehdas sijaitsevat lahella
Geoparkin rajoja ja/tai geologisen ilmitn alueella.

6. Tuottajien on sijaittava Geopark-alueella tai valitulla puskurivyohykkeellda. GEOfood-tuottajat eivat
voi sijaita Geoparkin tai puskurivyohykkeen ulkopuolella.

7. GEOfood-tuotteiden raaka-aineiden on oltava peraisin Geopark-alueelta (tai puskurivyohykkeelta).

8. Raaka-aineita voidaan prosessoida Geoparkin ja/tai puskurivydohykkeen ulkopuolella.

w

GEOfood-tuotteiden etiketit

GEOfood-tuotteilla on oltava vahva yhteys paikalliseen geologiseen perint66n. GEOfood-tuotteissa ja
ravintoloiden GEOfood-menuissa pitaa olla lyhyesti kirjoitettuna tietoa naista yhteyksista (esim.
viimeisimman jadkauden aikana jaatikdiden kasaamissa hedelmallisissa moreenikerrostumissa kasvaneita
perunoita tai vihanneksia; muinaisen Tethys-meren pohjaan kerrostuneessa jurakautisessa merkelissa
kasvaneiden oliivipuiden hedelmista tuotettua oliiviéljya; muinaismeren suolaa, Geoparkin maaperassa
tiettyjen geologisten olosuhteiden vuoksi kasvavasta viljasta leivottua leipaa jne.).

Mikali Geoparkille on maaritelty puskurivyéhyke, siita kerrotaan tuotetiedoissa.

Raaka-aineen alkupera ja sen yhteydet geologiseen perint6dn on kuvattava selvasti tuotetiedoissa.



GEOfood-tuotteiden padaryhmat

GEOfood-tuotteilla on kaksi valmistusprosessiin liittyvaa paaluokkaa.

1.

Raaka-aineet, kuten: vihannekset, pahkinat, liha, marjat, kala, sienet, oliiviéljy, hunaja, maito jne.
Kalatuotteet voidaan jaadyttda, mutta niiden pitda olla peraisin Geopark-alueelta tai
puskurivy6hykkeelta.

Artesaanituotteet, kuten: Geopark-alueelta tai puskurivydhykkeeltd peraisin olevista raaka-aineista
valmistetut ruoka- ja juomatuotteet (ks. kohta ” Kriteerit GEOfood-tuotteille ja tuottajille”.)
Tuotteet, kuten: juusto, viini, olut, leipa, keksit jne.

GEOfood-kriteerit ravintoloille

GEOfood-logon on oltava selvasti nakyvissa ravintolassa ja niiden markkinointimateriaaleissa.
GEOfood-menujen inspiraation pitdd kummuta alueen geologisesta perinnosta ja ilmentdaa menujen
tarkeytta Geoparkille. Asiakkaat voivat kokea geologisen perinndn makuaistillaan. Mikali
mahdollista, tilaan luodaan paikallisen ympariston tunnelmaa.

GEOfood-menuista vahintaan 50 % pitada muodostua GEOfood-raaka-aineista. Lisatyn suolan ja
sokerin ei tarvitse olla perdisin Geopark-alueelta (naitd ei lasketa mukaan 50 %:n
alkuperavaatimukseen).

GEOfood-ravintoloissa tulisi olla tarjolla vahintdan yksi kausittaisesti tai vuosittain vaihtuva
GEOfood-menu.

Geoparkien ja ravintoloiden vastavuoroinen markkinointi logojen kayton, infolehtisten ja
verkkosivujen (virallinen verkkosivusto, sosiaalinen media, lehdistétoimisto jne.).

Ravintola raportoi vuosittain tai sopimuksen mukaan Geoparkille GEOfood-toiminnastaan.

LOGON KAYTTO

GEOfood-logoa ei saa muuttaa.

GEOfood-logoa suositellaan kadytettdvaksi yhdessa Geopark-logon kanssa.

My6s muita paikallisia logoja voidaan kadyttaa rinnakkain GEOfood-logon kanssa, mikali ne sopivat
Geopark-filosofiaan.

UNESCO-logoa ei saa kayttda kaupallisissa tuotteissa.



